
CATERING

 

estructura de MENús

Mensualmente se elaboran más de 25 menús especiales, ya que contemplamos todo 
tipo de restricciones médicas por alergias o intolerancias, dietas específicas y requisitos 

religiosos como alimentos Halal o Kosher.

Primer plato
Segundo plato
Guarnición
Postre
Pan
Bebida

Farináceos o Legumbres
Alimentos proteicos
Verduras y Hortalizas

Frutas y /o Lácteos
Cereales

Agua

Verduras y Hortalizas
Alimentos proteicos

Farináceos
Frutas y /o Lácteos

Cereales
Agua

 Menú tipo A  Menú tipo B


